
cassandra

PRIMO
 

SECONDO
Bollito Misto

 

 

acqua, caffè inclusi
 vino alla carta

€40 

Cappelletti inbrodo

Salse in accompagnamento

Battuta a coltello di Scottona
Crostone di ricotta e acciughe

gelato/dessert della casa

antipastO



orione

PRIMO
 

SECONDO 

grigliata di lombata insalata

 

 

acqua, caffè inclusi
 vino alla carta

€45 

pasta all’amatriciana 

selezione formaggi caseificio storico amatrice
selezione di salumi maiale e cinghiale di norcia

gelato/dessert della casa

antipasto



nabucco

PRIMO
 

SECONDO 
pollo alla cacciatora spinacino saltato

 

 

acqua, caffè inclusi
 vino alla carta

€40 

spaghetti aglio olio peperoncino e bottarga

polpettine di ceci su maionese al basilico
crostone con burratina e peperoni in agrodolce

gelato/dessert della casa

antipasto



boheme

 

acqua, caffè inclusi
 vino alla carta

€45 

PRIMO
 

SECONDO 
anatra in porchetta 

insalata di finocchi e arance

antipasto

 

tagliatelle al ragu di cinghiale

tartare di scottona
crostone peperone arrosto olive e acciughe

gelato/dessert della casa



aia

 

acqua, caffè inclusi
 vino alla carta

€40 

PRIMO
 

SECONDO 
pollo e maiale arrosto 
insalata di stagione

antipasto

 

cacio e pepe

antipasto toscano
con affettati crostini e formaggi

gelato/dessert della casa



cassiopea

antipasto
 

 

acqua, caffè inclusi
 vino alla carta

€45 

PRIMO

 

SECONDO 
stinco alla birra verdure al forno

crespelle alla fiorentina

carpacciodi black angus su
insalatina di rucola e scaglie di parmigiano

crostino stracciatella melanzane
e pomodorino arrosto

gelato/dessert della casa



masaccio

 

acqua, caffè inclusi
 vino alla carta

€40 

PRIMO
 

SECONDO 
stufato alla sangiovannese

antipasto

 

quadruccini in brodo

tagliere affettati e formaggi
crostini neri

gelato/dessert della casa



spaccacuore

 

acqua, caffè inclusi
 vino alla carta

€40 

PRIMO

 

SECONDO 

grigliata mista di pollo e maiale 
peperoni arrosto

antipasto

 

linguine al pesto di basilico 

datterini e granella di pistacchio

tragliere di prosciutto stagionato
millefoglie salato

gelato/dessert della casa



girofritto

 
acqua, caffè inclusi

 vino alla carta

€40 

SECONDO 
frittura mista carne e verdure

antipasto

coccoli prosciutto crudo e stracciatella
crostino di pane fritto con acciughe 

e cipolla caramellata

gelato/dessert della casa



girociccia

 acqua, caffè inclusi
 vino alla carta

€45 

SECONDO 
grigliata di tagli 

selezionati di scottona 
insalata di stagione

antipasto
selezione di pecorini del
caseificio storico amatrice
carpaccio di black angus

marinato

gelato/dessert della casa



califfo

 
acqua, caffè inclusi

 vino alla carta

€40 

SECONDO 
bollito erotico

antipasto
trippa alla fiorentina 

lampredotto 
musetto in umido 

durelli di pollo in umido

gelato/dessert della casa



argentina

 

acqua, caffè inclusi
 vino alla carta

€45 

SECONDO 
churrascodi picanha maminha

diaframma asado de tira
verdure brasate

antipasto

provoleta alla griglia 
melanzane aglio e prezzemolo

gelato/dessert della casa



rubia Gallega 

e bolgheri

 

PRIMO
Amatriciana con nduja

antipasto

Tagliere di Jamon serrano con
pane carasau al forno

secondo

Grigliata di lombata 
di rubia gallega

Peperononi in agrodolce

dessert

acqua, caffè, liquori
 1 calice di Bolgheri

€60 



Bollito e

barolo

 

antipasto
Crostino toscano

Insalata di radicchio e acciughe
Vellutata di zucca e porri con

crostini di pane

secondo

Bollito misto con salse 
in accompagnamento

dessert

acqua, caffè, liquori
 1 calice di Barolo

€50 

Bonet alla piemontese



natale 2025

 

antipasto
Sformatino di verdure con fonduta di pecorino

Tagliere di Jamon iberico
Crostino toscano

Crostone cavolo nero e lardo

primo

Quadrucci in brodo
Ravioli ricotta e spinaci 
con ragu di chianina

secondo

€60 

Arrosto misto con patate e insalata

Dolci della Tradizione

acqua, caffè inclusi
 vino alla carta



special menu

31 dicembre

 

antipasto
Insalata di mare su tiepido di verdure

Carpaccio di manzo con rucola, parmigiano e 
riduzione di aceto balsamico

Fritto misto con verdure e frutti di mare 
con salsa agli agrumi e zenzero

primo
Risotto alla pescatora con cialda

croccante di parmigiano
Pappardelle al cinghiale con fughi

porcini e tartufo

secondo

€80 

Branzino al forno con papate e
rosmarino e salsa al limone
Filetto di scottona ai pepi con

spinacino saltato e salsa al cognac

Dolci della Tradizione

acqua, caffè inclusi
 vino alla carta



don carlo

 

antipasto
Impepata di cozze

Tentacoli di totano grigliati su soffice di 
ceci e finocchio croccante

primo

Risotto agli agrumi 
con tartare di gamberi

secondo

€45 

Gran frittura mista
Insalata

acqua, caffè, liquori
 vino alla carta

dessert



casta diva

 

antipasto
Zuppetta di calamaro su pane bruschettato

Carpaccio di pesce spada con verdurire fresche
e salsa teriaky

primo

Spaghetti alle vongole e bottarga

secondo

€50 

Grigliata mista
Insalata di cavolella all’agro

acqua, caffè, liquori
 vino alla carta

dessert



nemo

 

antipasto
Polpo alla gallega

Millefoglie di pesce spada su insalatina di finocchi e 
salsa teriaky

primo

Linguine agli scampi e tartufo

secondo

€50 

Frittura mista
Insalata di cavolella all’agro

acqua, caffè, liquori
 vino alla carta

dessert



poseidone

 

antipasto
Astice alla catalana

Rotolini di baccala’ al forno con peperoni
e acciuga del cantabrico

primo

secondo

€55 

Ravioli al nero di seppia,
stracciatella e datterino confit

acqua, caffè, liquori
 vino alla carta

dessert

Carnucopia di branzino su crema
di patate e gambero fritto



madama

butterfly

 

antipasto
Insalatina di totano con cipollotti, ceci, pomodorini

e granella di pistacchio
Baccala’ mantecato su cialda di pane e cipolla caramellata

primo

secondo

€45 

Paccheri al ragu di calamaro

acqua, caffè, liquori
 vino alla carta

dessert

Pesce pescato in forno con
verdure


