
rubia Gallega 

e bolgheri

 

PRIMO
Amatriciana con nduja

antipasto

Tagliere di Jamon serrano con
pane carasau al forno

secondo

Grigliata di lombata 
di rubia gallega

Peperononi in agrodolce

dessert

acqua, caffè, liquori
 1 calice di Bolgheri

€60 



Bollito e

barolo

 

antipasto
Crostino toscano

Insalata di radicchio e acciughe
Vellutata di zucca e porri con

crostini di pane

secondo

Bollito misto con salse 
in accompagnamento

dessert

acqua, caffè, liquori
 1 calice di Barolo

€50 

Bonet alla piemontese



Paella e

champagne

 

antipasto

Sangria e tapas di benvenuto

primo

€50 

Paella de marisco

1 Calice di Champagne

dessert

Gelato


